
晩白柚
ば ん 　 ぺ い 　   ゆ

観光物産案内所  ☎35‐6627
八代よかとこ物産館  ☎32‐3600

問

ギネスに認定された晩白柚は、
重さ5,528ｇ、直径は約28㎝で、
バスケットボールと同じくらい
の大きさです。

（令和5年1月27日認定）

晩白柚漬

晩白柚ペーストを使った
カクテル「マキシト」

ギネスブックにも認定された

世界最大の柑橘類

八代を代表する果物。とてもさわやかな香りをはなち、
その実は果肉だけではなく、皮もお菓子などに使われ
ます。世界最大級の柑橘類で重さは平均約2kg。直径は
20㎝を超え、最大のものはギネスブックにも登録されて
います。収穫期間は12月～2月。

トマト
　「はちべえトマト」や「塩トマト」は特に有名。八代平野で栽培
されるトマトは防虫ネットや防虫テープ設置などで、出来る限り
農薬を減らす方法をとっています。

いぐさ
　八代でいぐさの栽培が始まって500年以上。現在では国産畳表の9割以上のシェアを
誇り、歴史的文化財の再生にも使用されています。いぐさは空気清浄機能や湿度調整
機能などの多くの機能や香りのリフレッシュ効果を持ちます。畳という形にこだわら
ない、いぐさの新しい可能性が広がっています。

はちべえ
トマト加工品トマト

ドレッシング

八代産トマトと
生姜のスープ

日本一の生産量を誇る

あぐら座

置き畳

座布団

藺草麺 たたみアイス

草履

いやし草

縄のれん

500年の歴史を誇る

日本一の生産地

コースター

晩白柚
せっけん「ゆ」

八つ星

ばんぺいゆシフォン晩白柚饅頭

ばんぺいゆ
風呂のかほり
（入浴剤）

食用いぐさ
加工品

晩白柚を
使用した
お菓子

晩白柚を
はじめ和柑橘を
使用した
クラフトジン

もぐ♪
　もぐ♪

お
い
し
い
ね
!

よかもん♪
うまかもん♪

おおきいね
！
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高田焼
約370年の歴史と伝統を持つ、
熊本を代表する焼物。
別名「八代焼」とも呼ばれます。

鍬
切れ味はもちろん、
使用感も抜群です。

日奈久竹細工
一つ一つ手作りされており、
繊細な細工と上品な色使いは、
まさに職人の成せる技。

手打ち刃物
切れ味が鋭く耐久性に
優れています。

端午の節句に欠かせない
鯉のぼりと武者絵のぼり。

武者絵のぼり
越前式の流れをくむ
手すき和紙です。

手漉き和紙

鯉のぼり

匠
の
技
が
光
る
工
芸
品

　八代は、東に九州山地が連なり西に八代海
が広がり、平地には日本三大急流の球磨川を
はじめ、氷川などの清流が流れています。四季
折々に各地域の特色をいかした特産品を
ぜひご堪能ください。

観光物産案内所  ☎35-6627問

自然に恵まれた八代、

四季折々の特産品をご紹介

全国有数の産地である東陽町の生姜は
棚田で栽培されており、種付けから収穫
まで主に手作業で行われます。清流を引
いた美しい水を使い、手間をかけた生姜
は味、香りともに高い評価を得ています。

生 姜

古くから日奈久温泉の特産品
として知られています。

日奈久ちくわ

シャキシャキとした
歯ごたえのレンコン
と鼻にツーンと抜け
るからしみその風味
はクセになります。

からし蓮根

五家荘一帯で栽培される
椎茸は、香り高く、肉厚で
柔らかな食感が特徴です。

椎 茸

「愛ポテト」の愛称で知られ、県
内一の収穫、出荷を誇るメーク
イン種の白いじゃがいもです。

じゃがいも

八代の豊かな海で育まれた
あさりは、濃厚な旨みと甘み
が自慢。自然の恵みをその
まま味わえる、産地直送の
おいしさです。

アサリ

八代で水揚げされるものの多くは、
日本で古くからなじみのある在来
の“ハマグリ”。

はまぐり

からいもを練りこんだ餅生地で小豆や
空豆の餡を包み、きなこをまぶす坂本
町独自の製法は、ほかの地域にはない
特徴です。

ぼたもち

柚 子

お 茶

とうふの味噌漬け

球磨川の急流で育てられるこ
とにより、その身は引き締まり、
とても上品な味です。

鮎

近年新たに八代で養殖が始まり、
冬から春にかけて水揚げされます。

牡 蠣

平家の落人たちが保存食
として作っていたものだと
伝えられています。

皮質、香りとも品質が高く、「柚子
こしょう」や「柚子ぽん」など多く
の加工品が作られています。

寒暖差が激しく、霧深いとい
う泉町特有の気候が豊かな
風味を育んでいます。
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