4 84
P o L A
mERE K%

BT A, BFEFTHHKE
MBIEN A o TH - T F
L7te»? KREDRbDY
2 TEo2oFwd | T
A, BL WV BKEE
bi#ETT, Bzof
Al a sk, £6MHOD
B TL - ¢ b KERL
T AMN?
B, B TETRK
Ik M T 22 M O K i %
Fl#F KERW D — €
J D FE TR A o
T ET

CEMORE Lo AW - Bk NI
o —

B € H m%ﬁ@aa$££\

: 8/22H :8/29

6/13 6/27 // 11 7/2 8. 3 /29

(6@ "= ®H)

f ] 10:00-11:30 (%5 2@ L E6@E O A12:00% T)
£ 4 AR ARM E=s

FTaiacFi—vvid— (E2H. E6EOA)
b (2@, 60O 5]

SE1 F750 e TS i R (SR DS e R S SRR 2o AR
X R FNEEE TR EYE Y

HIA 7 & — &

= i Bl 5,000 (4 k234 &

N ) e

H L REBTEIHF AR —2 -V EITELRZI O »

IMHTHEFLZER: AEFER



H A &

SBEE HFTHHRBIEVUEEE (B 8 FERAHAP DU ATHEAF)
T ( )

E

INDINATAN

£ % Fp ARV

oS

mai | ((E=)

BFETHKMBIEYEE (K8 FERMHAPDOULATEAF)
H B 6A13H. 27H. TH11H. 25H. 8A8H. 29H (£6[E. fRBELEH)
10:00~11:30 (44 :9:30~) (5E2El. F6LEIDHA12: 00X T)
1% P NEATHRARE HMEZE (FTHFZERE1433)
FTIAZI2=Z71E%5— FE=E (FTHEHFHER1434)
#EOEM EFTHENERE AARSE
NRE TMABEE £z (LEEhEFE
£ 8 15N (EAZHDSEITIME)
SR 5,000 (#¥&EAH)
Fom (552[E., HEIDAH) TFOV, =AM, YD, FVIN—
%t 58108 (H) »&
FIAAE BECOHULIAAEITTEEA
1) BATA—L (FRAICHYFET)
2) BRAE - [IHE - FAX + X—JUICKBEHULAH
DEER OHEFEES - A OKHZ (WWUNHR) @Fin
OBFEEFES OXA—IWT7RLR (FR) ZEEAUVRULIAATETL)

= T869-4703 /\NhiT THIERZRHE1433
FAX:0965-30-1120 mail:syogai@city.yatsushiro. lg.jp
raQlit! - HURAAD—ERISZELRVWESE. HELBVWSEERHURT
- EEETBATBAIHEERY XY, MBERICZEBOAGZEMUET
(X=IVT7 RLRZEASINZAICIK. ZEBOASZX—ITHMSELERT)
- BBEROKRTFEERR L. TIR—AR—IVLHKREFCIEEHT D55
NHYUFRITDTITERDLE, FFELTLEETW
- KIEZFEDERICKY., FUEFEIIBNEZEET HENHYUEXT
cFE, BEN G OEHEAEREFVEZUVLEETEADTITEIIZEL)




	令和8年度 前期やつしろ市民大学
	お芋でお味噌作り講座
	～作る・学ぶ・食べる、発酵の基礎～
	皆さん、お芋でお味噌が作れるって知ってましたか？大豆の代わりに「さつまいも」で仕込む、珍しいお味噌作り講座です。驚きの甘みとコクを、全6回の講座でじっくり体験しませんか？ 最後は、自分で育てた味噌で究極の豚汁を。 初心者大歓迎！一生モノの発酵知識が身につきます

	開催日
	(全6回　土曜日)

	時間
	10:00-11:30（第2回と第6回のみ12:00まで）

	会場
	八代市公民館　研修室 千丁コミュニティーセンター（第２回、第６回のみ）

	持ち物
	【第２回、第６回のみ】 エプロン、三角巾、マスク、タッパー（味噌を入れる）

	対象
	市内居住者または通勤通学者

	受講料
	5,000円（材料費込み）
	申込フォーム

	詳しくは裏面または市ホームページをご覧ください
	八代市教育委員会　生涯学習課
	0965-30-1110



