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 新 旧 

要求水準書 

第４.２ 

上処理室 

ａ  野菜下処理室と隣接し、野菜、大豆加工品（豆腐、油揚げ等）、

練り製品（ちくわ等）の切裁を行う室とする。 

上処理室 

ａ  野菜下処理室と隣接し、野菜、大豆加工品（豆腐、油揚げ等）、

練り製品（ちくわ等）の切裁及び海藻・乾物等の水もどしを行う室

とする。 

要求水準書 

第４.３,（４）, 

（イ）, ａ 

（ａ）冷蔵庫・冷凍庫 

ⅰ  内装はステンレス製又はカラー鋼板製とすること。また、庫

内の棚、ドアハンドル等ステンレス以外の素材を使用する部分は

抗菌仕様とすること。 

（ａ）冷蔵庫・冷凍庫 

ⅰ  内装はステンレス製とすること。また、庫内の棚、ドアハンド

ル等ステンレス以外の素材を使用する部分は抗菌仕様とすること。 

要求水準書 

第４.３,（６） 

エ 研修室（６０人程度の研修を想定） 

項目 数量 単位 仕様等 

オーブン付ＩＨコンロ １ 台  

スチームコンベクションオー

ブン 
１ 台 

６０食程

度調理用

のもの。 
 

エ 研修室（６０人程度の研修を想定） 

項目 数量 単位 仕様等 

オーブン付ＩＨコンロ １ 台 

スチームコンベクショ

ンオーブン（５０食程

度調理用のもの。） 
 

様式集 

第2 作成要領等 

 

1.記載内容及び方法 

(5)図表を除き、提出書類で使用する文字の大きさは、10.5ポイン

ト以上とすること。 

1.記載内容及び方法 

(5)図面を除き、提出書類で使用する文字の大きさは、10.5ポイント

以上とすること。 

様式集 

様式2-15 
【添付資料提出確認書】 

10 直近１年間の国税及び地方税の納税証明書 

【添付資料提出確認書】 

記載無し 

様式集 

（様式7） 

【図面集】 

図面名称 
様式 

番号 
枚数 

什器・備品等一覧表 任意 適宜 

調理員用品一覧表 任意 適宜 

食器・食缶等一覧表 任意 適宜 
 

【図面集】 

図面名称 
様式 

番号 
枚数 

調理備品一覧表 任意 適宜 
 

 


